Eisenhalder AOC Alte Rebe  
Jahrgang 

2014
Herkunft 

Siblinger Eisenhalde, felsige Steillage, mit Kalkstein durchzogen

Traubensorte 

Pinot Noir  ( Blauburgunder )

Alkohol 

13.5%

Vinifikation

Dieser Wein wird aus Reben die älter als 30 Jahre sind gekeltert.

Durch den geringen Ertrag von nur 600 g/m2 wird ein besonders dichter  und gehaltvoller Rotwein gewonnen. Die Trauben werden von Hand bei bester Traubenreife gelesen und anschliessend behutsam  maischevergoren.
Die langsame Gärung und die lange Holzfasslagerung von mind. 9 Monaten lassen den Wein ideal ausreifen bevor er auf Flasche gefüllt wird. 

Charakter 

Er zeigt sich in einer rubinroten Farbe,

Sein filigraner, feinwürziger Duft erinnert an dunklen Waldbeeren, Karamelle  und Zedern.

Er hat einen schönen weichen warmen Auftakt im Munde und  

Der kräftige Körper ist mit seinen gut strukturierten Tanninen harmonisch in die Pinot Frucht eingebunden.

Der Wein zeigt sich bereits sehr harmonisch mit schöner Trinkreife. 

Passt zu 

Festtagsbraten, dunklem Fleisch, Grilladen   

Trinkempfehlung 

2016-2019 / 16-18°C

Besonderes 

Die Siblinger Eisenhalde gehört zu den besten Weinlagen der Ostschweiz.

Ihre Pinot Noir Weine gehören zu den schönsten der Region.
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